Beijing Cuisine
Restaurant

o[B8 )

Var meny inneholder kinesisk mat laget pa ekte vis og krysning av ulike stiler (fusion). Vi
henter inspirasjon fra Norge og Jsten, fine-dining og husmansskost, tradisjon og
innovasjon.

Vi jobber hele tiden med a innovere nye retter; tolkninger av tradisjonsrike retter og
harmonien mellom mat og drikke. Vi blir bedre for hver dag som gar, og alle vare gjester
skal fole seg verdsatt og tatt vare pa under hele besgket.



FORRETTER & SMARETTER

1. Varruller GLUTEN, EGG & ¥
To gyllen-friterte varruller laget av kvernet kylling, gulrot, kinakal
1.V Vegetar Varruller GLUTEN AE®H
To gyllen-friterte varruller laget av gulrot og kinakal
2. BBQ Spare-Ribs GLUTEN, EGG, SOYA, SENNEP BBQ %% Hf &
Ovnstekt, deretter fritert til spre og brun som toppes med hjemmelaget BBQ-saus
3. Curry-Satay Kongereker GLUTEN, NOTTER, MELK, SKALLDYR Wil M yb 22 K 5 &
Fire kongereker i spyd fritert til gyllen, serveres med en velsmakende curry-satay saus (sterk)
4. Panerte Kongereker GLUTEN, SKALLDYR, EGG B\ B2 oK i
Tre "sommerfugl’d" kongereker stekt til en gyllen oransje, som serveres med st og sur saus
5. Curry-Satay Kylling GLUTEN, NOTTER, MELK Wi Ml yb £ 2k &
Serveres med en velsmakende curry-satay saus (sterk)
68. Crispy Duck GLUTEN, SOYA, SESAM 7 kS
Serveres med agurk, varlek, pannekaker og hoi sin saus
1/4 And (2 person)
SUPPER
8. Beijing suppe CLUTEN, EGG b 5 %
Sterk og syrlig suppe med kylling som varmer kroppen (sterk)
9. Wonton suppe SKALLDYR, GLUTEN & &f ¥
Dumplinger laget av kvernet svinenakke og kongereker
11.  Kylling & mais suppe EGG  E® K

Komfortabel suppe som beroliger kroppen
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HOT PLATE RETTER (serveres med sesongens grennsaker og kokt ris)
12.  Satay Okseindrefilet GLUTEN, SELLERI, SOYA  $ R ¥ 2 4= H)

Marinert indrefilet serveres med var signatur svart Sataysaus (litt sterk)

17.  Red Szechuan Kongereker ~ SKALLDYR, SELLERI § #z DU JI| K 8%

Fresende varm — red Szechuan saus med hakkede paprika, lok (sterk)

KJOTTRETTER (serveres med sesongens grennsaker og kokt ris)
20.  Set & Sur Svin FGG Wy i A

Sprestekt svinenakke fra Prima Jeeren, serveres med set & sur saus

21. Szechuan Svin GLUTEN, SOYA, SELLERI, SESAM i 7 W AR

Strimlet svinenakke fra Prima Jeeren i Szechuan-saus (sterk)

22.  BBQ Spare-Ribs GLUTEN, SOYA, SENNEP BBQ %% Hf &
Ovnstekt, deretter fritert til spro og brun som toppes med hjemmelaget BBQ-saus

31. Kylling Curry MELK, SELLERI mn e 2

Tradisjonell gul karri som vi har servert siden begynnelsen

32.  KungPaoKylling  NOTTER, GLUTEN, SOYA, SELLERI = ff ¥ T

Bergmt rett fra Szechuan — garnert med peanetter (sterk)

33.  Sot&SurKylling  EGG I I %

Sprestekt Ytteroykylling, serveres med set & sur saus

34.  Kylling & Cashew  NOTTER, GLUTEN, SOYA  JE 5 2

Ytteroykylling serveres med en mild soyasaus. Garnert med cashewngtter

35.  Kylling Red Curry — Thai Style MELK, SELLERI AT o s - R 5K

Ytteroykylling serveres med en komfortabel og velsmakende red karrisaus (sterk)

36. Ingefeer-chili Kylling GLUTEN, FISK, SELLERI % B2
Ytteroykylling serveres med ingefeaer-chili saus (sterk)

37. Kylling Satay GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI w2 %
Sprostekt Ytteroykylling, serveres med var signatur svart Sataysaus (litt sterk)

41.  Biff Chop Suey GLUTEN, SOYA, EGG 4 ¥

Biff fra Prima Jeeren serveres med brokkoli og andre grennsaker i en mild soya saus

43.  Regnbue Biff GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI UL 4 W

Strimlet biff fra Prima Jeeren i en saus laget av chili og hvitlek (sterk)
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FISK- OG SKALLDYRRETTER (serveres med sesongens gronnsaker og kokt ris)

50.  Kongereker & Cashew GLUTEN, SKALLDYR, NOTTER I N
Kongereker serveres i en delikat gsters-soya saus. Garnert med cashewngotter

52.  Panerte Kongereker GLUTEN, SKALLDYR, EGG =N
"Sommerfugl’d" kongereker stekt til en gyllen oransje, som serveres med set og sur saus

53.  Ingefer-chili Kongereker ~ GLUTEN, SKALLDYR, SELLERI, FISK 2% B K i
Serveres med ingefeer-chili saus (sterk)

55.  Breiflabb — Chinese Style =~ GLUTEN, SOYA, SELLERI, FISK A T s
Breiflabb wok’et med hvitlek, grennsaker og @sterssaus (litt sterk)

70. Sea Lord XO hot pot GLUTEN, SOYA, SELLERI, SKALLDYR, SKJELL # I 8 2 XO &
Stekte kongereker, breiflabb, kamskjell i en rik XO-saus (litt sterk)

RIS, NUDLER & VEGETAR

80.  Stektris GLUTEN, SOYA, EGG, SKALLDYR kb #&
med reker, kylling, grennsaker & egg

82.  Terr-stekt eggnudler CGLUTEN, EGG, SELLERI 510 Al
med biff, kylling og grennsaker

83. Wok’et gronnsaker ~GLUTEN, SELLERI, SOYA e

Husets Pepperbiff fra Prima Jeeren CLUTEN, SOYA, EGG
Biff fra Prima Jeeren serveres med husets svarte (eller rode) peppersaus
China Town Okseindrefilet GLUTEN, SOYA, SELLERI H

Marinert indrefilet serveres i en delikat gsters-soya saus

Satay And  GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI W Z

Sprestekt and serveres i ei seng av var signatur svart Sataysaus (litt sterk)

Sot & Sur And EGG W I R

Sprestekt and serveres i ei seng av set & sur saus

Red Karri And. EGG, MELK, SELLERT &L Wi P& &

Sprostekt and serveres i ei seng av red karri saus (sterk)

Crispy Duck GLUTEN, SOYA, SESAM & Bk 05
Serveres med agurk, varlek, pannekaker og hoi sin saus

WA A

[ 45k 2 A

1/4 And (1 person)
1/2 And (2 personer)

Wok pa tradisjonelt kinesisk vis, med grennsaker og tofu i en mild soya saus
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TILBEHOR

T1.  Stekt ris (i stedet for kokt ris) GLUTEN, SOYA, EGG
T2.  Toerr-stekt eggnudler (i stedet for kokt ris) GLUTEN, EGG, SELLERI
T3.  Pommes frites
T4.  Rekechips med set-chili dip
BARNEMENY
90. Polse & pommes frites
91. Chicken nuggets & pommes frites GLUTEN
93. Stekt ris GLUTEN, SOYA, EGG, SKALLDYR
med reker, kylling, grennsaker & egg
9. Set & Sur Kylling EGG
Sprestekt Ytteroykylling, serveres med set & sur saus
95. Biff Chop Suey GLUTEN, SOYA, EGG
Biff fra Prima Jeeren serveres med brokkoli og andre grennsaker i en mild soya saus
DESSERTER
100.  Fritert Banan GLUTEN, MELK
Vaniljeiskrem, smuldret kjeks
101.  Bjornebeer GLUTEN, MELK
Vaniljeiskrem, smuldret kjeks, sjokoladesaus, pisket krem
102. Eplekake GLUTEN, MELK, EGG
Vaniljeiskrem, smuldret kjeks, pisket krem
103.  Sjokolade Fondant ~ GLUTEN, MELK, EGG
Vaniljeiskrem, smuldret kjeks, pisket krem
107.  Iskrem og dagens sorbet MELK
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Sett-meny for en person

Canton meny
A-1 (for 1 person)

Varruller 5 ¥
To gyllen-friterte varruller laget av kvernet kylling, gulrot, kinakal

Kylling Curry W ML 2

Tradisjonell gul karri som vi har servert siden begynnelsen

Set & Sur Svin IRl

Sprostekt svinenakke fra Prima Jeeren, serveres med set & sur saus

INNHOLD: GLUTEN, EGG, SELLERI, MELK
280

Jade meny
C-1 (for 1 person)

Panerte Kongereker B\ & K &

"Sommerfugl’d" kongereker stekt til en gyllen oransje, som serveres med set og sur saus

Satay Okseindrefilet W Z 4 A

Marinert indrefilet serveres med var signatur svart Sataysaus (litt sterk)

Set & Sur And nt e e

Sprostekt and serveres i ei seng av sgt & sur saus

Sjokolade Fondant /[ X ¥k & %%

vaniljeiskrem, smuldret kjeks, pisket krem

INNHOLD: GLUTEN, SOYA, EGG, MELK, SELLERI, SKALLDYR
460



Sett-meny for to eller flere

Chef meny

A-2 (minimum 2 pax)

BBQ Spare-Ribs BBQ %% HF &
Ovnstekt, deretter fritert til spro og brun som toppes med hjemmelaget BBQ-saus

Kung Pao Kylling = & 3 T

Beromt rett fra Szechuan — garnert med peansotter (sterk)

Husets Pepperbiff hot plate  $8 #k & #{ 24+ W

Biff fra Prima Jeeren serveres med husets svarte peppersaus

Panerte Kongereker Bl & K &
"Sommerfugl’d" kongereker stekt til en gyllen oransje, som serveres med sgt og sur saus

Bjornebeer G2

vaniljeiskrem, smuldret kjeks, sjokoladesaus, pisket krem

INNHOLD: GLUTEN, SOYA, MELK, NOTTER, SENNEP, SELLERI, EGG, SKALLDYR
420 per person

Hong Kong meny
B-2 (minimum 2 pax)
Curry-Satay Kylling il " 7b 2 2 5

Serveres med en velsmakende curry-satay saus (sterk)

Husets Pepperbiff hot plate  $8 #& 2 #{ 2 W

Biff fra Prima Jeeren serveres med husets svarte peppersaus

Set & Sur Svin N7 TS [A]

Sprestekt svinenakke fra Prima Jeeren, serveres med set & sur saus

INNHOLD: GLUTEN, SOYA, MELK, NOTTER, EGG
300 per person



Beijing Cuisine
Restaurant
o B

Lunsj

(Hele dagen fra mandag til sendag!)

De neste sidene viser et utvalg fra a la carte i mindre porsjoner



FORRETTER & SUPPER

F-1.

F-1.V

F-11.

Varruller GLUTEN, EGG 7
To gyllen-friterte varruller laget av kvernet kylling, gulrot, kinakal

Vegetar Varruller GLUTEN =E %

To gyllen-friterte varruller laget av gulrot og kinakal

BBQ Spare-Ribs GLUTEN, EGG, SOYA, SENNEP BBQ % HE ‘&
Ovnstekt, deretter fritert til spro og brun som toppes med hjemmelaget BBQ-saus
Beijing suppe GLUTEN, EGG 16 50 %

Sterk og syrlig suppe med kylling som varmer kroppen (sterk)

Kylling & mais suppe ECC KoK H W
Komfortabel suppe som beroliger kroppen

KJOTTRETTER (serveres med sesongens gronnsaker og kokt ris)

L-20.

L-21.

L-22.

L-31.

L-32.

L-33.

L-35.

L-36.

L-37.

L-41.

L-43.

Set & Sur Svin EGG ik & A

Sprestekt svinenakke fra Prima Jeeren, serveres med sot & sur saus

Szechuan Svin GLUTEN, SOYA, SELLER], SESAM  f& & P 44
Strimlet svinenakke fra Prima Jeeren i Szechuan-saus (sterk)

BBQ Spare-Ribs GLUTEN, EGG, SOYA, SENNEP BBQ %% Hf &
Ovnstekt, deretter fritert til spre og brun som toppes med hjemmelaget BBQ-saus
Kylling Curry MELK, SELLERI L

Tradisjonell gul karri som vi har servert siden begynnelsen

Kung Pao Kylling ~ NOTTER, GLUTEN, SOYA, SELLERI = R #E T
Bergmt rett fra Szechuan — garnert med peanetter (sterk)

Set & Sur Kylling EGG Wl 1 2

Sprestekt Yttergykylling, serveres med set & sur saus

Kylling Red Curry — Thai Style MELK, SELLERI AT o s - R 5K
Ytteroykylling serveres med en komfortabel og velsmakende rod karrisaus (sterk)
Ingefeer-chili Kylling GLUTEN, FISK, SELLERI % B3
Ytteroykylling serveres med ingefaer-chili saus (sterk)

Kylling Satay GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI W = %
Sprestekt Ytteroykylling, serveres med var signatur svart Sataysaus (litt sterk)
Biff Chop Suey GLUTEN, SOYA, EGG 4 ¥ B

Biff fra Prima Jeeren serveres med brokkoli og andre grennsaker i en mild soya saus
Regnbue Biff GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI UL 4 W

Strimlet biff fra Prima Jeeren i en saus laget av chili og hvitlek (sterk)
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L-45.

L-47.

L-60.

L-61.

L-62.

Husets Pepperbiff fra Prima Jeeren CLUTEN, SOYA, EGG |

Biff fra Prima Jeeren serveres med husets svarte (eller rode) peppersaus

China Town Okseindrefilet GLUTEN, SOYA, SELLERI Hr ] b 4 A

Marinert indrefilet serveres i en delikat gsters-soya saus

Satay And  GLUTEN, SOYA, EGG, SELLERI W £ 15

Sprestekt and serveres i ei seng av var signatur svart Sataysaus (litt sterk)

Sot & Sur And EGG Rl & R

Sprostekt and serveres i ei seng av sot & sur saus

Red Karri And EGG, MELK, SELLERT AL Wi Mg &

Sprestekt and serveres i ei seng av red karri saus

FISK- OG SKALLDYRRETTER (serveres med sesongens gronnsaker og kokt ris)

L-52. Panerte Kongereker GLUTEN, SKALLDYR, EGG =N
"Sommerfugl’d" kongereker stekt til en gyllen oransje, som serveres med set og sur saus
L-53. Ingefer-chili Kongereker — GLUTEN, SKALLDYR, SELLERI, FISK 22 B K %
Serveres med ingefeer-chili saus (sterk)
L-55. Breiflabb — Chinese Style ~ GLUTEN, SOYA, SELLERI, FISK R A - 2
Breiflabb wok’et med hvitlek, grennsaker og esterssaus (litt sterk)
RIS, NUDLER & VEGETAR
L-80. Stekt ris GLUTEN, SOYA, EGG, SKALLDYR & fig
med reker, kylling, grennsaker & egg
L-82. Torr-stekt eggnudler GLUTEN, EGG, SELLERI 5 b A
med biff, kylling og grennsaker
L-83. Wok grennsaker GLUTEN, SELLERI, SOYA = K
Wok pa tradisjonelt kinesisk vis, med grennsaker og tofu i en mild soya saus
TILBEHOR
L-T1. Stekt ris (i stedet for kokt ris) GLUTEN, SOYA, EGG
L-T2. Torr-stekt eggnudler (i stedet for kokt ris) GLUTEN, SELLERI, EGG
L-T3. Pommes frites (i stedet for kokt ris)
L-T4. Rekechips med set-chili dip
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